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一、緣起 
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隨著現代人忙碌的生活步調，速食、外食的飲
食需求，市面上充斥著各種加工食品，為保障
國人飲食安全，衛生福利部訂定「食品安全衛
生管理法」，所有食品所使用的食品添加物，
皆應依「食品添加物使用範圍及限量暨規格標
準」規範，並將所有食用的食品添加物標示出
來。 
 



二、目的 
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中工處為加強服務區食品衛生管理，保障民眾
食的安全與健康，102年12月特制定「服務區食
品安全管理」要點，除定期巡查商品標示及售
價，另督責經營廠商每日油質檢測、廚房自主
檢查等，倘發生有關食品安全事件，應積極注
意各主管機關發布之訊息，並依程序主動通報，
俾相關主管人員，即時管控服務區營運狀況。 
 



三、服務區食品安全商品自主管理流程表 
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廠商服務台人員(8:30)及本
區管理人員(11:30)每日監測
食安新聞及衛福部食品藥物
管理署之公告訊息：食品安
全疑義商品 

 
有 

無須通報南仁湖主管
及本區管理人員 

須通報南仁湖主管及本
區管理人員 

經營廠商主管及
本處駐區管理人
員驗證當日相同
商品 

本區無販售此商品 本區有販售此商品 

通知本處駐區管理人員確
定後，立即以LINE通報工
程處並填寫通報單 

通知賣場管理人員
下架商品 

本區駐區管理人員確定商
品下架後，立即LINE通報
工程處並填寫通報單 

下架商品需經主管機關或第三方公
正單位檢驗合格後，始能重新上架 

※備註 

若發現以下情形亦可要求廠商
商品下架: 

•商品破損或賣相不佳(如茶葉
蛋)。 

•經本區管理人員或主管機關
稽核，違反食品衛生與安全相
關規定(含食品衛生管理法、商
品標示法、消保法等)。 

•經政府單位通知或媒體報導
有疑問之產品。 

•經第三方公正單位(如SGS)抽
驗結果有疑問之產品。 

•經客戶申訴有食品衛生安全
疑問之商品。 

•違反高公局委託經營管理契
約書第4.5條(營運之限制及商
品訂價規範)之相關規定。 

•其他未盡事宜，有影響用路
人或南仁湖或主管機關者。 

 

無 
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 食品藥物管理署網站http://www.fda.gov.tw/。 

 

 

http://www.fda.gov.tw/


7 

有公布需下架食品 
須通報南仁湖主管 
及本區管理人員 

本區無販售此商品 
經營廠商主管及本處 
駐區管理人員驗證當 
日相同商品 

通知本處駐區管理人員
確定後，立即以LINE通
報工程處並填寫通報單 



食品製造 

業者 
成份 油品來源 

太陽堂傳統

糕餅有限公

司 

安佳奶油 

酥油 

豬油 

遠東油脂股份有限公司 

統清股份有限公司 

正義股份有限公司 

老太陽堂(大

友食品實業

有限公司) 

安佳奶油 

酥油 

豬油 

模里西斯商台紐(股) 公司  

統清股份有限公司 

勝興製油 

躉泰食品 酥油 南僑化工 
由食品製造業者及油品來源
廠商出具檢驗報告或聲名書 

有公布需下架食品 
須通報南仁湖主管 
及本區管理人員 

本區無販售此商品 
經營廠商主管及本處 
駐區管理人員驗證當 
日相同商品 

8 

通知本處駐區管理人員
確定後，立即以LINE通
報工程處並填寫通報單 



下架 

本區有販售此商品 通知賣場管理人員下架商品 

本區駐區管理人員確
定商品下架後，立即
LINE通報工程處並填
寫通報單 
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經營廠商主管及
本處駐區管理人
員驗證當日相同
商品 

9 



四、使用油品管理-1 (現場製作熱熟食、輕食等) 
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櫃位 

炸油 沙拉油 

處理情形 
名稱 油品來源 名稱 油品來源 

豐味棧 
美食家油炸專
用油 

大統益股份有
限公司 

福壽大豆沙拉油 福壽實業股份有限公司 
(附聲明書) 

豐味棧     泛馨芝麻香油 
龍景翔實業股份有限公
司 

  

豐味棧     香油 福壽實業股份有限公司 (附聲明書) 

老甘港式     福壽大豆沙拉油 福壽實業股份有限公司 (附聲明書) 

老甘港式     正義香豬油 正義股份有限公司 (附SGS檢驗報告) 

老甘港式     燈燦調合香油 李燈燦製油廠   

蒸天下 
美食家油炸專
用油 

大統益股份有
限公司 

    (附聲明書) 

達客     安佳奶油 
由佛晨有限公司代理進
口，產地為紐西蘭，非
國內強冠公司下游。 

 (附進口資料) 

萊爾富-奇美
叉燒包 

    豬油 奇美股份有限公司 已於9月5日11時下架 

萊爾富麻辣關
東煮湯包 

    豬油 久芳興業、品高企業 已於9月5日11時下架 



四、使用油品管理-2 (密封包裝食品) 
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商品名稱(密封包裝食品) 
成份有使用沙拉油、香油

…等油品名稱 
油品來源 處理情形 

小林煎餅全系列 植物性奶油、植物性酥油 南僑化工   

得意中華全系列 香油 福壽實業股份有限公司 (附聲明書) 

萬味軒全系列 巧師傅香豬油 頂新國際集團   

寶泉食品全系列 香豬油 北海油脂股份有限公司 (附SGS檢驗報告) 

稻香客家米食 豬油 正義股份有限公司 (附SGS檢驗報告) 

太陽堂傳統糕餅有限公司 

安佳奶油 

酥油 

豬油 

遠東油脂股份有限公司 

統清股份有限公司 

正義股份有限公司 

(附聲明書、油脂成份規

格表) 

老太陽堂(大友食品實業

有限公司) 

安佳奶油 

酥油 

豬油 

 模里西斯商台紐(股) 公

司 

統清股份有限公司 

勝興製油 

  

躉泰食品 酥油 南僑化工 (附聲明書) 



四、使用油品管理-3(密封包裝食品) 
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商品名稱(密封包裝食品) 
成份有使用沙拉油、香油

…等油品名稱 
油品來源 處理情形 

萬益豆干系列 豬油 東原製油實業有限公司   

萬益豆干系列 沙拉油 
美食家食材通路股份有限

公司 
  

萬益肉干系列 豬油 東原製油實業有限公司   

萬益肉干系列 麻油 
美食家食材通路股份有限

公司 
  

萬益肉鬆(脯)系列 豬油 東原製油實業有限公司   

萬益旗魚酥(脯) 豬油 東原製油實業有限公司   

萬益益素 芥花油 福壽實業股份有限公司   

萊爾富 盛香珍斯娜普蛋酥 酥油、豬油、植物油 已於9月5日11時下架 



五、油品Q&A(1/2) 
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 Q1：油品的製作過程為何？ 

 A1：油品的製作過程說明如下：  

 一、原料萃取：從動物或植物組織中，提煉出「粗油」。  

 二、粗油精煉：是將油脂經過精製(refining)、脫色(bleaching)、脫臭  

      (deodorization)步驟，去除「粗油」的雜質，例如游離脂肪酸、色  

      素、不良氣味等，製成精煉油。  

 三、油脂氫化：部分精煉油脂會進行氫化，以改變油脂飽和度，使液態油  

      脂變成半固態或固態，如人造奶油、酥油。 

 Q2：什麼是酸價？ 

 A2：為油品脂肪中游離脂肪酸含量的指標，酸價越低，通常代表油脂品質  

      越好。依中華民國國家標準CNS 2421 N 5069 對於「食用豬脂」之品  

      質有相關之規定，豬油酸價(mg KOH/g fat)不得高於1.3 mgkoh/g  

       fat。  



五、油品Q&A(2/2) 
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 Q3：什麼是總極性化合物？ 

 A3：也可以稱「總極性物質」，油脂是在加熱過程中會發生
裂解 或聚合作用，而產生醛、酮、酸等極性物質，這些極
性物質的總稱為「總極性化合物」，因此，總極性物質含量
的多寡，被用來作為油炸油的換油指標。 

 



感謝聆聽 

敬請指教 


